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Selection of 2 Starters
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Beef Tartare, Romaine, Baguette
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Gateau de Foie Blond, Port Wine Sauce, Endives
with Lemon Dressing ���®1in, H,��M, 5!trt 
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White Asparagus, Mimosa Eggs,
Blanc Manger

128 I , 

• :1□ r';}-y)'Ai\J{-=�"h?� 
Bagna Cauda like in Proven�al Style
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Selection of 2 Hot Starters
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Green Asparagus Veloute,
Bacon Foam·, L:emon

WilffllU�, ��5�5*, �� 
98 

Cheese Souffle, Jambon Cream,
Crunchy Comte 

z±���,*���,��z±�� 

98 
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Pork Trotters, Foie Gras,

Crispy Sourdough 
Classic Snails Cooked in Pot, 

Garlic and Parsley Butter, Croutons
�ft����'*•����,���� 

158 
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Selection for 1 Main 
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Sauteed St. Jacques, Seaweed Butter,

, Baby Spinach 
ffimHfiT � )lH'4*5m , 5i*M 

288 
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Lamb Navarin, Ras el Hanout,
Carrot, Potato 

:ii-¥� , j��Fffi;p+ , ttffl , �ff 
288 
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Yellow Chicken (1.2kg) 

Piperade Basquaise

Skate Wing, Spiced Butter,
Pilaf Rice, Garlic Confit 

�-AH,ffi���,ffi�� .. �M*■ 
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338
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Rib Eye, Pepper Sau�e, Fren,ch Fries
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(Additional 238 for set menu) 
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Selection for 1 Dessert 
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Hot Chocolate Moelleux, 

Salted Caramel Ice Cream, Coco Nibs 

/{/ • r{JL,7'.:1.(7v✓T ·�-A�),
i:A?l7�71A?ij-k,7��ij­

Pain-Perdu, Pistachio Ice Cream, 
Raspberry 

*�7J�:E�� ' jfij�ffifi�� '
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98 
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Paris Brest, Toasted Hazelnuts,

Mascarpone Ice Cream
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Normandie Camembert,
• Baguette, Honey 

ffi�M�r�ffmz±, 
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6 Courses Set Menu 
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�1* 428 per person
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Sustainable 
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Prepared with Halal 
Certified Ingredients 
tlm 5� � tr, t� � 1;1 �rt
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AUX ll[ALJX ARTS Recommended 
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Healthy Choices
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For vegetarian options, please ask for recommendations. 
��**'�����o 

9 «-c01illimtc1:�;/J :t-01'\'51 ;/Jc·���n, 10% 0-tt-1:: ;;z�/h�:/Jo�n* 9
All prices arr in MOP and subject to 10% service charge
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所有價錢均以澳門元計算及另加10%服務費。
All prices are in MOP and subject to 10% service charge
ราคาทั้งหมดเป็นเงิน MOP และค่าบริการ10%

素食推介，請詢問建議。
For vegetarian options, please ask for recommendations.

หากต้องการตัวเลือกมังสวิรัติ โปรดสอบถาม

健康之選
Healthy Choices
ทางเลือกเพื่อสุขภาพ

推介
Recommended
เชฟแนะนํา

採用清真認證食材製成

Prepared with Halal
Certified Ingredients

ทําด้วยส่วนผสมที่ผ่านการรับรองฮาลาล

Sustainable
可持續

การยั่นยืน

每位  528 per person
528 ต่อคน
六道菜套餐

6 Courses Set Menu
เมนูชุด 6 คอร์ส

188
法國芝士車、配料、法棍

Cheese Trolley from Les Frères Marchand, 
Condiments, Baguette

รถเข็นชีสจาก Les Frères Marchand, 
เครื่องเคียง, ขนมZงบาร์แก็ต

98
開心果杯、覆盆子醬、脆焦糖

Pistachio Pot, Raspberry Sauce, 
Crunchy Caramel

พิสตาชิโอพ็อต, 
ซอสแรสเบอร์รี่, คาราเมลกรุบกรอ

88
櫻桃克拉芙提、酸柑雪葩、手指青檸

Clafoutis with Cherries, 
Calamansi Sorbet, Finger Lime

กลาฟูตีกับเชอร์รี่, 
ซอร์เบต์คาลาเมนซี, มะนาวนิ้วมือ

88
雲呢拿雪糕配朱古力
Classic Dame Blanche
ดาม บลานช์แบบคลาสสิก

自選一道甜品
Selection for 1 Dessert
เลือกขนมหวาน 1 รายการ

甜品DESSERTS

ของหวาน

308
白汁小牛肉、蔬菜、忌廉汁、香料飯

Veal Blanquette, Veggies, 
Cream Sauce, Pilaf Rice

บลองเก็ตต์เนื้อลูกวัว, ผักนานาชนิด,
ครีมซอส, ข้าวพิลาฟ

288
乳鴿、鵝肝、卷心菜配松露醬

Poached Pigeon, Foie Gras, 
Cabbage with Truffle Sauce

โพชท์นกพิราบ, \วกราส์,
ผักกะหลํ่ากับซอสทรัฟเฟิล

398
金邊龍脷魚、脆酸豆、檸檬汁

Macao Sole à la Meunière, 
Caper Croutons, Lemon Juice

มาเกา โซล อา ลา เมอนิแยร์, 
เคเปอร์ครูตองซ์, นํ้าเลมอน

438

羅勒炭烤龍蝦、茴香、海膽牛油
（套餐另加288可享）

Lobster with Basil Charcoal, 
Fennel, Sea Urchin Butter
(Additional 288 for set menu)

ล็อบสเตอร์กับเบซิล ชาร์โคล, 
ผักเฟนเนล, เนยหอยเม่นทะเล
(เพิ่ม 288 สําหรับเมนูเป็นชุด)

1,088

烤牛排骨（1.2公斤）、青胡椒汁、
馬鈴薯蓉、西洋菜
（套餐另加688可享）

Roasted Beef Rack (1.2 kg), 
Pepper Sauce, Mashed Potatoes, Watercress

(Additional 688 for set menu)

ซี่โครงเนื้อย่าง (1.2 กก.) ซอสพริกไทย, 
มันบด, ผักวอเตอร์เครส
(เพิ่ม 688 สําหรับเมนูเป็นชุด)

自選一道主菜
Selection for 1 Main

เลือกอาหารจานหลัก 1 รายการ

主菜MAINS

เมนูหลัก
128

雞肉清湯、白蘿蔔、水煮鵝肝

Chicken Consommé Like Pot au Feu, 
Turnips, Poached Foie Gras

กงซอเมไก่สไตล์โป โอ เฟ,
 หัวผักกาด, โพชท์ \วกราส์

258
玻璃紙焗青口、甜薯薯條

Mussels in Carta Fata à la Marinière, 
Sweet Potato Fries

มัสเซิลส์ อิน คาร์ตา ฟาตา อา ลา มารินิแยร์, 
มันเทศทอด

188
蒜香田雞腿、歐芹、青檸、法國辣椒

Frog Legs with Garlic, Parsley, 
Lime, Piment d’Espelette

ขากบกับกระเทียม, พาสลีย์, 
มะนาว, ปิ มอง เด เอสเปอแล็ต

198
焗菊苣、巴黎火腿、黑松露

Gratinated Endive, Paris Ham, Black Truffle
กราแตง อองดีฟ, ปารีสแฮม, แบล็กทรัฟเฟิล

自選兩道熱頭盤

เลือกอาหารเรียกนํ้าย่อยอุ่นร้อน 2 
Selection of 2 Hot Starters

熱頭盤HOT STARTERS
เมนูสตาร์ตเตอร์ร้อน

198

焦香鵪鶉沙律、
葡萄油醋汁、榛子

Caramelized Quail Salad, 
Grapes Dressing, Hazelnuts

สลัดนกกระทาคาราเมล, 
นํ้าสลัดองุ่น, เฮเซลนัต

188
鴨肉凍、芹菜頭沙律

Galantines de Canard, Remoulade de Céleri
กาล็องตีน เดอ กานาร์ด, เรมูลาด เดอ เซเลรี

468

珀爾修斯2號魚子醬、甜蝦他他、
蕃茄龍蝦清湯啫喱、椰菜花
（套餐另加198可享）

Perseus No. 2 Caviar, Shrimp Tartare, 
Tomato and Lobster Consommé Jelly, Cauliflowers

(Additional 198 for set menu)

ไข่คาร์เวียร์ Perseus เบอร์ 2, ทาร์ทาร์กุ้ง,
 เยลลี่กงซอเมมะเขือเทศกับล็อบสเตอร์
(เพิ่ม 198 สําหรับเมนูเป็นชุด)

288

龍蝦沙律、牛油果、
布拉塔芝士、牛油生菜

Lobster Salad, Avocado, Burrata, 
Butter Lettuce

สลัดล็อบสเตอร์, อะโวกาโด้, 
ชีสบูร์ราตา, ผักบัตเตอร์เฮด

自選兩道頭盤

เลือกอาหารเรียกนํ้าย่อย 2 รายการ
Selection of 2 Starters

เมนูสตาร์ตเตอร์
頭盤STARTERS

เมนูชุดตามฤดูกาล
THE SEASONAL SET MENU

法 式 春 季 套 餐
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